
ME
NU
CUCINIAMO PER PASSIONE



LIEBE FREUNDE,
LIEBE GÄSTE

Jeden Tag macht es aufs Neue Spaß, Sie zu verwöhnen. 
Ihre Zufriedenheit und Ihre Treue sind unsere größte Belohnung. 

Und wenn Urlaubsgäste sogar fragen, kann es das da Sergio 
nicht auch bei uns zu Hause geben, ist das Glück perfekt. 

Aber der Reihe nach. Im Jahr 2006 eröffnete Sergio Casto sein 
Restaurant auf Norderney, der schönsten Insel der Welt. 

Das da Sergio ist Dank unseres großartigen Publikums bis heute 
eine Erfolgsgeschichte. Und weil wir, die Familie Casto, einfach 

von Herzen gerne Gäste haben, lag es nahe, das besondere 
"da Sergio-Gefühl" auch auf das Festland zu transportieren. 
Ganz individuell natürlich, wozu gibt es schließlich Söhne. 

Seit 2019 sind wir nun zu Hause in Vechta.
Die Stadt Vechta und das Oldenburger Münsterland direkt 

vor der Tür, so lässt es sich gut leben, arbeiten 
und Urlaub machen. Also begrüßen wir alle Einheimischen 

und Urlauber recht herzlichen in unserem Restaurant in Vechta. 
Wir machen es uns zur Aufgabe mit Leidenschaft, 

Ihnen im Herzen Vechtas ein Stück Italien zu servieren.
 

Auf das jedes da Sergio ein Original ist.
 

Sandro, Carolina und die Familie Casto 
freuen sich über Ihren Besuch und wünschen

BUON APPETITO!



LIEBE FREUNDE,
LIEBE GÄSTE

BRUSCHETTA A, E, G

Geröstetes Brot mit frischen San Marzano Tomaten, Pesto, Rucola und Grana Padano...............................................................9,90 €

CARPACCIO CLASSICO G

Hauchdünne Scheiben vom Rind mit Rucola, Pinienkerne und Grana Padano.........................................................................17,90 €

VITELLO TONNATO C, D

Gekochte Scheiben von der Kalbsbrust mit einer Kapern-Thunfischcrème, Kapern und Taggiasca Oliven..................................17,90 €

FRITTIERTE SARDINEN A, C, D, G

Mit Aioli Créme.....................................................................................................................................................................12,50 €

ANTIPASTO MISTO A, C, D, E, G, I

Warme und kalte Vorspeisenvariation....................................................................................................................................18,50 €

KLEINE GAMBAS A, B 
Vom Grill mit Kräutern, Knoblauch und Olivenöl.....................................................................................................................14,50 €

RINDERTATAR G 
Mit Kapern, Zwiebeln, Gurke, Trüffelmayonnaise und Grana Padano......................................................................................20,90 €

TATAR DI TONNO C, D, F, N 
Mit Zwiebeln und Wasabi......................................................................................................................................................20,90 €

BABY CALAMARIS D,K 
Im Knoblauchsud..................................................................................................................................................................18,90 €

CALAMARIS FRITTI A, C, D, G, K 
Mit Aioli-Crème.....................................................................................................................................................................18,90 €

ANTIPASTI

Zu unseren Vorspeisen, Suppen und Salaten servieren wir Ihnen Ciabatta Brot. 



ZUPPE

ZUPPA DI POMODORO A, E, G, I

Tomatensuppe mit Pesto...........................................................................................................................................................9,50 €

ZUPPA DI PESCE B, D, I, K

Fischsuppe mit Fischfiletstücken, Garnelen, Muscheln und frischen Kräutern..........................................................................15,00 €

HUMMERSUPPE
Mit gebratenen Gambas........................................................................................................................................................15,00 €

Zu unseren Vorspeisen, Suppen und Salaten servieren wir Ihnen Ciabatta Brot. 

"NIENTE UNISCE
LE PERSONE

COME IL BUON CIBO."
"Nichts bringt Menschen zusammen wie gutes Essen."



ZUPPE So teuer, wie wir 
aussehen, sind wir 
eigentlich gar nicht.

MB Holzdesign GmbH 
Deutschlands Tischlermeisterei für 
Küche, Wohnhaus, Praxis, Büro und Hotel
Dieselstraße 29 · 49681 Garrel · Germany 
T 04474 50510 · mb-holzdesign.de

EssZimmer im Hotel ibis Styles Vechta

Kücheninsel aus poliertem Marmor 

Oh-Honey-Bar im Hiive-Hotel Oldenburg



PASTA

INSALATA MISTA A

Gemischter Gartensalat mit Gurken, Zwiebeln, San Marzano Tomaten und Hausdressing...........................................................8,50 €

INSALATA DI POLLO G, L

Gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Früchten auf buntem Gartensalat, Gurken,
San Marzano Tomaten, Zwiebeln, Grana Padano und Hausdressing........................................................................................18,00 €

INSALATA CON GAMBERI A,B,G

Gemischter Gartensalat mit gebratenen Gambas, Früchte, San Marzano Tomaten, 
Gurken, Zwiebeln, Grana Padano und Hausdressing...............................................................................................................18,90 €

INSALATA CON CARDONCELLI A

Gemischter Gartensalat mit gebratenen Kräuterseitlingen, Früchte, San Marzano Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Grana Padano und Hausdressing.................................................................................................................18,50 €

INSALATA CON FORMAGGIO DI CAPRA
Gemischter Gartensalat mit gratiniertem Ziegenkäse, Früchte, San Marzano Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Grana Padano und mit Himbeerdressing....................................................................................................18,50 €

INSALATA CON FILETO DI MANZO A, G

Gebratene Rinderfiletstreifen auf buntem Gartensalat mit Früchten, San Marzano Tomaten,  
Gurken, Zwiebeln, Grana Padano und Hausdressing...............................................................................................................21,50 €

INSALATA CON BURRATA A, G

Gemischter Gartensalat mit Burrata, Früchte, San Marzano Tomaten,  
Gurken, Zwiebeln und mit Himbeerdressing...........................................................................................................................18,50 €

INSALATA

Zu unseren Vorspeisen, Suppen und Salaten servieren wir Ihnen Ciabatta Brot. 



LASAGNE AL FORNO A, E, G, I

Mit Bolognese vom Rind, Bechamelsauce und Fior di Latte....................................................................................................16,50 €

FREGOLA SARDA A, B, D, E, K

Sardische Pasta in einer Hummerbisque mit Meeresfrüchten und Bottarga.............................................................................20,90 €

PAPARDELLE AL TARTUFO A, B, D, E, G

Pasta in einer feinen Trüffelrahmsauce mit gebratenen Gambas und Grana Padano................................................................23,90 €

LINGUINE CON GAMBERI A, B, D, E

Mit Kirschtomaten, gebratene Gambas 
in einem leichten Tomaten-Knoblauchsud..............................................................................................................................18,90 €

RIGATONI AVOCADO E POLLO A, E, G

Pasta in einer Avocadorahmsauce mit Hähnchenbruststreifen, Rucola, 
Kirschtomaten, Pesto und Grana Padano...............................................................................................................................19,50 €

PARPADELLE CON CARDONCELLI A, E, G

Pasta in einer feinen Kräuterrahmsauce mit frischen 
Kräuterseitlingen und Grana Padano.....................................................................................................................................20,90 €

LINGUINE MARINARA A, B, D, E, K

Verschiedene Meeresfrüchte mit Kirschtomaten im leichten Knoblauch-Olivenölsud................................................................18,90 €

RIGATONI CON FILLETO A, E, G

Pasta mit Rinderfiletspitzen, gebratenen Champignons, Paprika,
in Kräuterjus und Grana Padano............................................................................................................................................20,90 €

RAVIOLI BURRO E SALVIA A, C, E, G

Frische gefüllte Pasta mit Spinat und Ricotta in einer 
feinen Salbeibuttersauce mit Grana Padano...........................................................................................................................19,90 €

PASTAINSALATA



PESCE

RAVIOLI AL MEDITERRANO A, C, E, G

Frische gefüllte Pasta mit Auberginen, Mozzarella und Tomaten 
in einer fruchtigen Tomatensauce und Grana Padano.............................................................................................................19,90 €

PARPADELLE POMODORO E BURRATA A, E, G

Pasta in einer fruchtigen Tomatensauce mit Kirschtomaten, Burrata, 
frisches Basilikum und Olivenöl..............................................................................................................................................19,90 €

LINGUINE ARRABIATA A, C, E, G

Fruchtige Tomatensauce, Taggiasca Oliven, Peperoni und Grana Padano................................................................................16,50 €

RONDINI MARINARA A, B, C, D, E, K

Frische gefüllte schwarze Ravioli mit Meeresfrüchten in einer Hummerbisque mit Gambas......................................................19,90 €

LINGUINE CARBONARA A, C, E, G

Ei, Zwiebeln, Guanciale (Italienischer Speck) und Grana Padano.............................................................................................18,90 €

FIOCCHI GORGONZOLA E PERA A, C, G, E

Frische Nudelsäckchen gefüllt mit Birne und Käse, in einer Gorgonzolasauce mit Birne, 
Amarettini-Brösel und Grana Padano.....................................................................................................................................18,90 €

LINGUINE ALLA PUTANESCA A, C, D, E, G

Pasta in einer fruchtigen Tomatensauce mit Kapern, Taggiasca Oliven, 
Sardellen, Peperoni und Grana Padano,.................................................................................................................................18,50 €

PASTA



PESCE

GAMBERONI ALLA SERGIO A, B, C, D, E, G

Gegrillte Gambas in einer feinen Pernod-Zucchini-Rahmsauce
mit Pasta und Grana Padano.................................................................................................................................................28,50 €

DORADENFILET MEDITERANEO A, C, E, D, G

In einem leichten Knoblauchsud auf Artischockenpüree, Taggiasca Oliven
und Kirschtomaten, dazu Linguine Aglio e Olio mit Grana Padano..........................................................................................29,50 €

SEETEUFEL ALLA SERGIO  A, C, E, D, G

Gegrilltes Seeteufelfilet in einer feinen Pernod-Zucchini-Rahmsauce 
mit Pasta und Grana Padano.................................................................................................................................................29,50 €

GAMBERONI AL AGLIO A, B, C, D, E, G

Gegrillte Gambas mit Knoblauch und Olivenöl, dazu Linguine Aglio e Olio mit Grana Padano.................................................28,50 €

GANZE GEGRILLTE DORADE A, C, E, D, G

Mit Linguine Aglio e Olio und Grana Padano.........................................................................................................................29,90 €

THUNFISCHSTEAK MEDIUM GEBRATEN A, C, E, D, G

Mit Linguine Aglio e Olio und Grana Padano.........................................................................................................................29,90 €

SCHMUTZIGE PFANNE A, B, C, D, E, G, K

Verschiedene gebratene Meeresfrüchte in Knoblauchsud,
dazu Pasta Aglio e Olio mit Grana Padano.............................................................................................................................29,50 €

WILDFANG GAMBAS CON FREGOLA SARDA A, B, D, E, G, K

Gegrillte Riesen Gambas auf Fregola Sarda mit verschiedenen Meeresfrüchten
in einer Hummersauce...........................................................................................................................................................32,50 €

POLPO MEDITERRANO C, E, D, G, K

Gegrillter Oktopus auf Caponata (Sizilianisches Schmorgemüse).............................................................................................31,50 €

PASTA



CARNECARNE

FLEISCH VOM GEFLÜGEL 

POLLO ALLA GORGONZOLA A, C, G

Hähnchenbrustfilet in Gorgonzolasauce mit Pasta und Grana Padano.....................................................................................20,50 €

POLLO ALLA PIZZAIOLA A, C, G, I, L

Hähnchenbrustfilet in Pizzaiolasauce mit Taggiasca Oliven, Kapern,
Kräuter mit Pasta und Grana Padano.....................................................................................................................................20,50 €

POLLO AI FUNGHI CARDONCELLI A, C, G 
Hähnchenbrustfilet in Kräuterseitlingrahmsauce mit Pasta und Grana Padano........................................................................20,50 €

FLEISCH VOM LAMM

LAMMFILET G

Mit frischen gebratenen Kräuterseitlingen, Caponata (Sizilianisches Schmorgemüse)
mit Grana Padano und Rosmarinkartoffen.............................................................................................................................35,00 €

ROSA LAMMKARREE G

Vom Grill mit Rosmarinkartoffeln, frischem Blattspinat und Grana Padano..............................................................................35,00 €

FLEISCH VOM KALB

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 
Kalbsrückensteak mit Parmaschinken und Salbei
in einer Weißweinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln..................................................................................................................29,50 €

COTOLETTA DI VITELLO A, C

Kalbsschnitzel mit Pommes, Preiselbeeren..............................................................................................................................28,90 €



CARNE

FLEISCH VOM RIND - FILETSTEAK

FILETTO AI FUNGHI CARDONCELLI G

Rinderfilet in einer Kräuterseitlingrahmsauce mit Pasta und Grana Padano.............................................................................38,50 €

FILETTO ALLA PIZZAIOLA G

Rinderfilet in Pizzaiolasauce mit Taggiasca Oliven, Kapern,
Kräuter, dazu Pasta mit Grana Padano...................................................................................................................................38,50 €

FILETTO AL PEPE VERDE G

Rinderfilet in einer grünen Pfeffersauce mit frischem Blattspinat und Grana Padano...............................................................38,50 €

FILETTO ALLA GORGONZOLA G

Rinderfilet in Gorgonzolasauce, dazu Pasta mit Grana Padano................................................................................................38,50 €

FLEISCH VOM RIND - RUMPSTEAK

BISTECCA ALLA PIZZAIOLA G

Rumpsteak in Pizzaiolasauce mit Taggiasca Oliven, Kapern,
Kräuter, dazu Pasta mit Grana Padano...................................................................................................................................33,00 €

BISTECCA AL FUNGHI CARDONCELLI G, C, G

Rumpsteak in einer Kräuterseitlingrahmsauce, dazu Pasta mit Grana Padano.........................................................................33,00 €

BISTECCA ALLA GORGONZOLA G, C, G

Rumpsteak in Gorgonzolasauce, dazu Pasta mit Grana Padano..............................................................................................33,00 €

BISTECCA AL PEPE VERDE G

Rumpsteak in einer grünen Pfeffersauce mit frischem Blattspinat und Grana Padano..............................................................33,00 €

CARNE

FLEISCH VOM GEFLÜGEL 

POLLO ALLA GORGONZOLA A, C, G

Hähnchenbrustfilet in Gorgonzolasauce mit Pasta und Grana Padano.....................................................................................20,50 €

POLLO ALLA PIZZAIOLA A, C, G, I, L

Hähnchenbrustfilet in Pizzaiolasauce mit Taggiasca Oliven, Kapern,
Kräuter mit Pasta und Grana Padano.....................................................................................................................................20,50 €

POLLO AI FUNGHI CARDONCELLI A, C, G 
Hähnchenbrustfilet in Kräuterseitlingrahmsauce mit Pasta und Grana Padano........................................................................20,50 €

FLEISCH VOM LAMM

LAMMFILET G

Mit frischen gebratenen Kräuterseitlingen, Caponata (Sizilianisches Schmorgemüse)
mit Grana Padano und Rosmarinkartoffen.............................................................................................................................35,00 €

ROSA LAMMKARREE G

Vom Grill mit Rosmarinkartoffeln, frischem Blattspinat und Grana Padano..............................................................................35,00 €

FLEISCH VOM KALB

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 
Kalbsrückensteak mit Parmaschinken und Salbei
in einer Weißweinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln..................................................................................................................29,50 €

COTOLETTA DI VITELLO A, C

Kalbsschnitzel mit Pommes, Preiselbeeren..............................................................................................................................28,90 €



PIZZECARNE

FLEISCH VOM GRILL 

RUMPSTEAK G

Aus dem Roastbeef geschnitten mit Pommes und selbstgemachter Kräuterbutter....................................................................31,50 €

FILETSTEAK G

Das edelste Stück vom Rind mit Pommes und selbstgemachter Kräuterbutter..........................................................................37,50 €

"I NOSTRI PIATTI 
SCALDONE

		  L'ANIMA."
"Unsere Gerichte wärmen die Seele"



PIZZE

PIZZA CALZONE A, G

Gebackene gefaltete Pizza mit Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella,
italienischer gekochter Schinken und Champignons...............................................................................................................14,50 €

PIZZA QUATTRO STAGIONI A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Salami, Schinken, Champignons und Artischocken....................................................16,00 €

PIZZA TONNO E CIPOLLA  A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln............................................................................................16,00 €

PIZZA ORTOLANA A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, gegrillte Zucchini, Champignons, Paprika .................................................................16,00 €

PIZZA SALSICCIA A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Salsiccia (italienische Bratwurst)
und Julienne Pommes............................................................................................................................................................18,90 €

PIZZA AVOCADO A, E, G

Fior di Latte Mozzarella, Avocadowürfel, San Marzano Tomaten, Rucola, Burrata und Pesto...................................................18,90 €

PIZZA DIAVOLO A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Jalapenos, Paprika, scharfe Salami und Zwiebeln......................................................17,00 €

PIZZA CAROLINA A, G

Schmand, Fior di Latte Mozzarella, Feigen, mit Parmaschinken, 
Rucola, Ziegenkäse, Walnuss und Honig................................................................................................................................18,90 €

PIZZA NAPOLETANA A, D, G

mit Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella , Sardellen, 
Taggiasca Oliven und Kapern.................................................................................................................................................16,00 €

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, 
italienischer gekochter Schinken und Champignons...............................................................................................................14,00 €

CARNE

FLEISCH VOM GRILL 

RUMPSTEAK G

Aus dem Roastbeef geschnitten mit Pommes und selbstgemachter Kräuterbutter....................................................................31,50 €

FILETSTEAK G

Das edelste Stück vom Rind mit Pommes und selbstgemachter Kräuterbutter..........................................................................37,50 €



ALLERGENE:
A: Glutenhaltiges Getreide – B: Krebs- und/oder Schalentiere – C: Eier
D: Fisch und Fischerzeugnisse – E: Erdnüsse – F: Soja – G: Milch und 

Milcherzeugnisse H: Schalenfrüchte – I: Sellerie – J: Lupinen – K: Weichtiere 
L: Schwefeldioxid und Sulfite – M: Senf – N: Sesam

SALUTE E 
BUON APPETITO 

DALLA PORTA 
ACCANTO

Bei uns kann man traumhaft schlafen. Sein Rad laden  
und sicher im Fahrradcontainer parken. Und Meetings mit 
modernster Technik durchführen. Alles bereits bekannt. 

Aber wussten Sie schon, dass man unser »EssZimmer«  
mieten kann? Für Omas Neunzigsten. Für das Treffen  

der Briefmarkenarbeitsgemeinschaft »Krone & Adler«. 
Oder für die Firmenweihnachtsfeier von 20 bis 100 Personen.

Wir kümmern uns.

An der Gräfte 37 · 49377 Vechta
T +49 (0)4441 - 974100

meike.harmeier@accor.com · ibisstyles-vechta.de

PIZZE

PIZZA PARMA  A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, frischer Parmaschinken, 
Rucola und Grana Padano.....................................................................................................................................................18,90 €

PIZZA PARMA E CARDONCELLI A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, frischer Parmaschinken, 
gebratene Kräuterseitlinge, Rucola und Grana Padano...........................................................................................................22,90 €

PIZZA CALABRESE A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, frische scharfe Salami, Rucola und Grana Padano.....................................................18,50 €

PIZZA LUIS A, G

Tomatensauce, Fior di Latte Mozzarella, Rinderfiletstreifen,
San Marzano Tomaten, Rucola und Grana Padano.................................................................................................................20,90 €

PIZZA TROPEA A, G

Tomatensaucem Fior di Latte Mozzarella, Salsiccia (Italienische Bratwurst), 
Nduja (pikante streichfähige Salami aus Kalabrien) und Zwiebeln ..........................................................................................19,50 €

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getränken  
fragen Sie bitte unser geschultes Personal.  

Alle Preise inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.

Unser Tipp: Extra Dip für den Pizzarand Aioli 3,50 €, Tonnato Creme 3,50 €, 
Trüffel Mayonnaise 4,00 €. Zusätzliche Beiläge sind gegen Aufpreis möglich. 



SALUTE E 
BUON APPETITO 

DALLA PORTA 
ACCANTO

Bei uns kann man traumhaft schlafen. Sein Rad laden  
und sicher im Fahrradcontainer parken. Und Meetings mit 
modernster Technik durchführen. Alles bereits bekannt. 

Aber wussten Sie schon, dass man unser »EssZimmer«  
mieten kann? Für Omas Neunzigsten. Für das Treffen  

der Briefmarkenarbeitsgemeinschaft »Krone & Adler«. 
Oder für die Firmenweihnachtsfeier von 20 bis 100 Personen.

Wir kümmern uns.

An der Gräfte 37 · 49377 Vechta
T +49 (0)4441 - 974100

meike.harmeier@accor.com · ibisstyles-vechta.de

PIZZE



VECHTA
An der Gräfte 37

49377 Vechta
Tel. 04441 / 88 79 250

info@dasergio-vechta.de
www.dasergio-vechta.de

  dasergio_vechta

AURICH
Leerer Landstraße 69 

26603 Aurich
Tel. 04941 / 96 94 73   
aurich@dasergio.net    

www.dasergio.net
  dasergio.aurich

ALTES ZOLLHAUS NORDEN
Am Hafen 1 

26506 Norden
Tel. 04931 / 95 98 404
norden@dasergio.net

www.dasergio.net
  dasergio.norden

WILDESHAUSEN
Wittekindstraße 1B

27793 Wildeshausen
Tel. 04431/ 74 84 330

wildeshausen@dasergio.net
www.dasergio.net

  daSergioWildeshausen

WILHELMSHAVEN
Parkstraße 3

27382 Wilhelmshaven
Tel. 04421 / 77 21 500

wilhelmshaven@dasergio.net 
www.dasergio-wilhelmshaven.de 

  dasergio.wilhelmshaven

NORDERNEY
Damenpfad 12 

26548 Norderney
Tel. 04932 / 700 

norderney@dasergio.net
www.dasergio.net
  dasergio.norderney

BAD ZWISCHENAHN
In der Horst 19 

26160 Bad Zwischenahn
Tel. 04403 / 91 00 122

badzwischenahn@dasergio.net
www.dasergio.net

    RistorantedaSergioBadZwischenahn


